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MEJILLON SELECTO
——— COCIDO EN SU JUGO ———

PRODUCTO NUEVO
Denominacién comercial: Mejillén selecto cocido en su jugo.
Especie: Mytilus galloprovincialis. Obtencién: acuicultura. Zona de cultivo: FAO n° 27.
Origen: Galicia (Espafia).

PRESENTACION
Estuche de cartén con bolsa de producto Pasteurizado al vacio en su interior.
Formato: envase de 800 g. Niimero de estuches por caja: 12.

Cajas por palet (planta x altura): 24, 32 6 40.

CONTENIDO NUTRICIONAL

Cada racién de 100 g contiene

Valor medio por 100 g
Hidratos
de Carbono
2 Valor energético 96 Kcal /405 K]
Proteinas 165 g
Hidratos de Catbono 2 g
Grasas 24¢g

% de la cantidad Diaria Orientativa para un adulto (*)

* Las necesicades nutricionales para cada individuo pueden ser superiores o inferiores
tasackas en su sexo, echid, nivel de actividac fisica y otros factores,

MODO DE CONSERVACION Y VIDA UTIL
Mantener en refrigeracién entre 2° y 6°. Evitar roturas de la cadena de frio.
Fecha de caducidad desde produccién: 3 meses.

//@ﬁ;};\\_ MODO DE EMPLEO

[ 57\ .\  En frfo, abrir la bolsa que hay en el interior y servir al gusto.

En caliente, retirar 5 minutos antes el envase de la nevera:

- Preparacién en microondas: pinchar la bolsa que hay en el interior
y calentar aproximadamente 2,5 min. a potencia media,

- Preparacién al bafio maria: calentar 4 min.

Abrir y servir al gusto.

CONTACTO
Barlovento, S.A.
Atencién al cliente: Apdo. de correos 52. E-mail: atencionalcliente@barlovento.net
Porto Meloxo, 135. 36989 O Grove (Pontevedra).
Tel. 986 73 50 28. Fax 986 73 14 51.

www.barlovento.net




